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	❚ 88	 2023 Spätburgunder & Chardonnay 
Landwein Brut nature PetNat 
16,90 € | 12 % 

	❚ 92	 2021 Chardonnay Sekt Brut nature 
Selection Schumann 
28,90 € | 12,5 % 

	❚ 89	 2022 Grauburgunder trocken Famose 
Schose 
12,50 € | 12,5 % 

	❚ 90	 2021 Grauburgunder trocken Dit is der 
Clou von’t Janze 
23,90 € | 12,5 % 

	❚ 91	 2022 Weißburgunder trocken Bis in 
die Puppen 
12,50 € | 12,5 %�  TIPP 

	❚ 92	 2022 Weißburgunder Landwein 
trocken Bagalut 
28,90 € | 12,5 % 

	❚ 87	 2022 Blauer Spätburgunder Rosé 
trocken Mittenmang 
11,50 € | 12,5 % 

	❚ 91	 2021 Blauer Spätburgunder 
Chaiselongue 
42 €/1,5 Lit. | 12,5 % 

	❚ 89	 2020 Blauer Spätburgunder trocken 
Achtkantig 
13,90 € | 12,5 %�  BEST BUY 

	❚ 91	 2019 Blauer Spätburgunder trocken 
Haute Volaute 
23,90 € | 13 %

JOSEF J. SIMON
Weingut Josef J. Simon
79112 Freiburg-Tiengen · Vogteistraße 15
Tel. (07664) 5771 
mail@josef-simon-wein.de
www.josef-simon-wein.de�
Inhaber/in und Betriebsleitung
Josef J. Simon
Keller Josef J. Simon
Außenbetrieb Josef J. Simon
Historie 200 Jahre Weinbautradition in der 
Familie
Rebfläche 2 Hektar
Jahresproduktion 15 000 Flaschen
Boden Löss
Rebsorten 30% Spätburgunder, 30% Weiß- 
und Grauburgunder, 30% Aromasorten, 
10% übrige Sorten

Dass jeder Jahrgang, jeder Wein seine Einzig-
artigkeit zeigen darf, ist Josef Simons Grund-
überzeugung, die sich in seinem minima-
listischen Eingreifen bei der Weinbereitung 
zeigen. Im Weinberg verzichtet er auf Herbizi-
de und Insektizide und wendet Biomethoden 
an, wenn sie passen. Ob ein Wein knochentro-
cken oder sein Weg – wie im Falle des Grau-
burgunders Wein Wille geschehe – auch mal 
zu einem mächtigen Tropfen mit natürlicher 
Restsüße führt, beeinflusst er nicht, sondern 
lässt ihn sich genau so entwickeln. Auch so 
kann ein spannender Wein entstehen, der 
nicht ermüdend, sondern opulent und trotz 
hohem Alkohol charmant wirkt. Doch das 
bleibt die Ausnahme, denn mit dem übrigen 
Sortiment stellt Simon auch diesmal unter 
Beweis, dass sein Hauptbestreben durch-
gegorene Weine sind, die die Trinkfreudig-
keit aufrechterhalten sollen. Das gilt für die 
beiden Sekte, insbesondere den Muskateller, 
ein schöner Aperitif mit feiner Perlage und 
duftigen Aromen von exotischen Früchten, 
aber auch die Stillweine. Und mit den Pinot 
Noirs aus drei Jahrgängen befindet sich der 
Weinfreund sicher nicht auf dem Holzweg, 
sondern auf direktem Pfad in den Burgunder-
himmel – wobei diesmal der Jahrgang 2019 in 
puncto Eleganz leicht die Nase vorn hat.  
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	❚ 86	 Pinot Zero Sekt Brut nature 
15 € | 12 % 

	❚ 88	 Sekt Muskateller Brut nature 
15 € | 12 % 

	❚ 87	 2023 Weißburgunder trocken 
8 € | 13,5 % 

	❚ 88	 2023 Sauvignon Blanc trocken 
12 € | 12,5 % 

	❚ 89	 2023 Grauburgunder trocken 
9 € | 13,5 %�  BEST BUY 

	❚ 90	 2023 Grauburgunder Auslese Wein 
Wille Geschehe 
19 € | 14,5 % 

	❚ 88	 2023 Spätburgunder trocken Rosé 
8 € | 12,5 %�  BEST BUY   TIPP 

	❚ 86	 2022 Spätburgunder trocken 
9 € | 12,5 % 

	❚ 88	 2021 Venus Vini Vici, Pinot Noir 
15 € | 11,5 % 

	❚ 89	 2018 Pinot Noir trocken Holzweg 
19 € | 13,5 % 

	❚ 90	 2016 Pinot Noir trocken Holzweg 
19 € | 13 % 

	❚ 91	 2019 Pinot Noir trocken Holzweg 
19 € | 13,5 %

SPITALKELLEREI KONSTANZ
Spitalkellerei Konstanz
78462 Konstanz · Brückengasse 16
Tel. (07531) 128760 · Fax 1287611
info@spitalkellerei-konstanz.de
www.spitalkellerei-konstanz.de�
Inhaber/in und Betriebsleitung
Hubert Böttcher und Stephan Düringer
Keller Stephan Düringer
Außenbetrieb Hubert Böttcher

Die Stärke der seit mehr als 700 Jahren be-
stehenden Spitalkellerei liegt in dem, was 
man gemeinhin „solide Tischweine“ nennt: 
Sie gereichen jeder Tafel zur Ehre, ob bei 
handfesten Genüssen, zur Vesper oder aber 
auch anspruchsvoller Regionalküche. Wie 
so oft gilt das für den Müller-Thurgau, dem 
das Bodenseeklima seine besondere Aroma-
tik verleiht, aber auch für den erfrischenden 
Sauvignon Blanc mit seinen lebhaften No-
ten von Stachelbeeren und frisch gemähtem 
Gras. Mehr als „nur“ solide präsentiert sich der 
Weißburgunder aus der Haltnau, der einen 
guten Tischpartner zu Geflügelgerichten oder 
Spargel darstellt, und die Roten mit ihrer be-
ginnenden Reife begleiten aufs beste Schmor-
gerichte und kräftige Käsesorten.

	❚ 85	 2023 Meersburger Fohrenberg 
Chasselas trocken 
8,90 € | 12,5 % 

	❚ 86	 2023 Konstanzer Sonnenhalde Müller-
Thurgau trocken 
8,90 € | 13 % 

	❚ 86	 2023 Konstanzer Sonnenhalde 
Grauburgunder trocken 
11,30 € | 13 % 

	❚ 87	 2023 Sauvignon Blanc trocken 
11,30 € | 12,5 % 

	❚ 88	 2023 Meersburger Haltnau 
Weißburgunder trocken 
11,30 € | 13,5 %�  TIPP 

	❚ 89	 2023 Konstanzer Sonnenhalde 
Grauburgunder trocken Alte Reben 
14,60 € | 13,5 % 

	❚ 87	 2021 Meersburg Haltnau 
Spätburgunder trocken 
9,90 € | 13 % 

	❚ 89	 2021 Cuvée Imperia trocken 
15,50 € | 13 % 

	❚ 90	 2021 Spätburgunder trocken 
16,50 € | 13,5 %
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